iscotti, tozzett, panini e
pizze.Lavita nella Casa Cir-
+ condariale di Temi é fatta
anche di picccle dolcerzze e pane
fragrante, Precisamente da un
anno alcuni detenuti della sezio-
ne rmaschile del carcere si sono
rasformati in panettieri e pastic-
ceri, grazie ai corsi di formazione
professionale previst allinterno
del progetto "Aster’, creato per la
rimotivazione, il recupero e linte-
grazione dei detenuti nel mondo
dellavoro, inanziato dalla Provin-
ciadiTemni.

Viniziativa e state promossa
dalla Direzione della Casa Circon-
darizle di Terni e dalla coopera-
tiva scciale Frontiera Lavore di
Perugia, la quale st occupa delia
gestione e commercializzazione
di pane e prodotti da formo e
dellaccompagnamento al lavero
del detenuti in prossimita della
dimissione dallistituto di pena.

Al termine det corsi @ stata

ey

cosi costituita Gulliver, una coo-
perativa scciale finalizzata allinse-
rimento lavorativo delle persone
svantaggiate e che € entrata in
attivita assumendo fa gestione
del laboratoric di panetteria "For-
no Solidale’, realizzato allintermo
della Casa Circondariale diTerni,

In questa cooperativa  dete-
nut, affiancati dallesperto pani-
ficatore Andrea Pioppi, sono im-
piegati in un faboratorio dotatc
di tutte le pit moderne attrez-
zature per la panificazione e la
pasticceria e la conseguente rea-
lizzazione quotidiana di prodott
destinati al fabhisogno della po-
polazione carceraria dellistituto
di pena ternano, ma anche de-
stinati alla cormmercializzazione
esterna attraverso commesse di
lavoro da parte di aziende del
territorio.

Lobiettivo  principale  della
cooperativa Gulliver & la ricerca di
una possibilita diriscatto e cresci-

jto i FRONTIERA LAVORG:

ta (lavorativa ed intellettuale) dei
detenut], visto che linserimento
lavorativo assume in carcere una
valenza riabilitativa difficilimente
riscontrabile in altre situazioni.

"Sono contentissimo di lavora-
re nella panetteria Torne Solidale
del carcere - afferma ML, 30anni
diTerni~ percné é mille volte me-
glio lavorare che stare nella celia
senza fare nulla, Le altre persone,
PUTTORRO, $6No chiuse quasi tut-
to il giomo... in fondo noi che
lavoriamo i panettéria siamo
fortunati! I mestiers di panetilere
£ bellissimo, mi piace moltc im-
pastare, infornare il pane, decora-
re i doici, cuocere i biscottt & poi,
modestamente, devo dire che
i nostri prodotti sone davvero
squisiti. Spero tanto che in futuro,
quando uscird dal carcere, tutto
¢id che sto apprendendo in pa-
netteria possa aiutarmi 3 tovare
un lavoro onesto”

Sin dallz sua costituzione la
cooperativa ha adottato un ap-
proccio allinserimento lavorativo
di tipo “transitive” in cui le per-
sone detenute, dopo urattenta
selezione, vengono fatte entrare
in cooperativa per compiere un
percorso di crescita e sviluppo
personale e professionate. Al ter-
mine di questo percorso | NUovi

i

panettierl possono ambire a
una collocazione net mercato of
dinario del lavero.

“Noi cerchiamo - dichiara Luc
Verdolini, amministratore delega
10 della cooperativa Gulliver - ¢
accompagnare le persone dehol
che da sole non hanno strument
per realizzare 1 propri percorsi, ¢
far si che possano Con SUCCesst
trovare unidentita lavorativa e ¢
conseguenza anche un maqgio
benessere personaie”

Attualmente la produzion
della panetteria "Forno Solidale
prevede la realizzazione guoti
diana di circa 400 chilogramm
di pane, prodotti da formo «
biscotteria  commissionatl di
aziende esterne del territork
regicnale.

"Sono mekte le iniziative pe
§ vatlamento dei detenuti ¢h
realizziamo nel carcere di Terr
- afferma Francesco DellAlra, di
rettore dellistituto ternano - m.
ritengo  estremamente  iMpo
tante e valido questo progett
al quale credo molto, C& un fort
bisogno di azioni di questo gene
re che affianchino i detenuti ne
Vanalisi delle proprie motivazior
e nel verificare teffettivo deside
o di cambiare approccio vqg&
una nuova vita" -
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